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1. Base chauffante

2. Pot à lait

3. Couvercle

4. Robinet verseur

Positionnement des commutateurs

5. Gauche : Chauffe et émulsion

6. Centre : Arrêt

7. Droite : Émulsion seule

Emplacement du cordon

Le cordon peut être enroulé et rangé à l’intérieur du 
socle l’appareil n’est pas utilisé. 

Rangement du cordon d’alimentation

Lorsque l’appareil n’est pas utilisé, enroulez le 
cordon sur les ergots prévus à cet effet sous le socle.

Toujours dérouler totalement le cordon d’alimenta-
tion lors de l’utilisation de l’appareil.

Vous venez d’acquérir un produit de la marque Siméo. Ce dernier a été conçu avec soin et a été 
soumis à de nombreux tests de contrôle. 
Nous vous remercions de la confiance portée à notre marque et souhaitons que cet appareil vous 
apporte entière satisfaction.
Nous vous demandons de lire attentivement cette notice dans son intégralité avant d’utiliser votre 
appareil. Conservez-la, vous pourriez avoir besoin de vous y référer dans le futur.

Données et visuels non contractuels. Dans un souci d’amélioration constante du produit,  
certaines caractéristiques sont susceptibles d’être modifiées sans préavis.

DESCRIPTIF TECHNIQUE

RECOMMANDATIONS DE SÉCURITÉ GÉNÉRALES

• Respecter impérativement les consignes de sécurité, d’utilisation et de nettoyage de la présente 
notice. Tout non-respect de celles-ci annule la garantie.

• Respecter impérativement les consignes 
de sécurité, d’utilisation et de nettoyage 
de la présente notice.

• Tout non-respect de celles-ci annule la 
garantie.

• Cet appareil est uniquement destiné à un 
usage domestique.

• Il n’a pas été conçu pour être utilisé dans 
les cas suivants qui ne sont pas couverts 
par la garantie :
-  dans les coins-cuisine réservés au 

personnel des magasins, bureaux et 
autres environnements professionnels ;

- dans les fermes ;
-  par les clients des hôtels, motels et 

autres environnements à caractère 
résidentiel ;

-  dans les environnements de type 
chambres d’hôtes.

• Cet appareil peut être utilisé par des 
enfants âgés d’au moins 8 ans, à condition 
qu’ils bénéficient d’une surveillance ou 
qu’ils aient reçu des instructions quant à 
l’utilisation de l’appareil en toute sécurité 
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et qu’ils en comprennent bien les dangers 
encourus. Conserver l’appareil et son 
cordon d’alimentation hors de portée des 
enfants âgés de moins de 8 ans.

• Cet appareil peut être utilisé par des 
personnes dont les capacités physiques, 
sensorielles ou mentales sont réduites ou 
dont l’expérience ou les connaissances 
ne sont pas suffisantes, à condition 
qu’elles bénéficient d’une surveillance 
ou qu’elles aient reçu des instructions 
quant à l’utilisation de l’appareil en toute 
sécurité et qu’elles en comprennent bien 
les dangers potentiels.

• L’appareil ne doit pas être utilisé avec une 
minuterie extérieure ou un système de 
commande à distance séparé.

• Les enfants ne doivent pas utiliser l’appareil 
comme jouet.

• Prendre garde aux dangers potentiels en 
cas de mauvaise utilisation de l’appareil.

• Le nettoyage et l’entretien par l’utilisateur 
ne doivent pas être effectués par des 
enfants, à moins qu’ils ne soient âgés 
de plus de 8 ans et qu’ils soient sous la 
surveillance d’un adulte.

• L’appareil ne doit pas être immergé dans 

l’eau ou dans quelque liquide que ce soit.
• Les instructions complètes pour le 
nettoyage de l’appareil en toute sécurité 
sont précisées dans la rubrique « Nettoyage 
et entretien » de la présente notice.

• Pour éviter tout danger, ne pas utiliser 
l’appareil si le cordon d’alimentation, la 
fiche électrique ou l’appareil

• est endommagé. Dans ce cas, l’appareil 
doit immédiatement

• être apporté à un professionnel d’un 
Centre Services Agréé Siméo pour contrôle 
et réparation ou remplacement des pièces 
endommagées.

• En cas de panne ou de mauvais 
fonctionnement, l’appareil doit être réparé 
par un professionnel d’un Centre Services 
Agréé Siméo.

• Vous trouverez les coordonnées du Centre 
Services Agréé Siméo le plus proche de 
chez vous sur : www.simeo.tm.fr 

• Débrancher impérativement le cordon 
d’alimentation de l’appareil dans les cas 
suivants :

- Après utilisation
- S’il est laissé sans surveillance
- Avant tout nettoyage ou entretien
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- En cas de mauvais fonctionnement
• Ne brancher l’appareil que sur une 
prise avec mise à la terre répondant 
aux prescriptions de sécurité électrique 
actuellement en vigueur. Dans le cas où 
une rallonge serait nécessaire, utiliser une 
rallonge avec prise de terre incorporée et 
d’une intensité nominale suffisante pour 
supporter l’alimentation de l’appareil.

• S’assurer que la tension du secteur corresponde bien à celle mentionnée sur l’étiquette 
signalétique de l’appareil.

• Dérouler entièrement le cordon d’alimentation.

• Afin d’éviter toute surcharge du réseau électrique, ne pas brancher d’autres appareils sur le 
même circuit.

• Ne pas tirer sur le cordon d’alimentation ou sur l’appareil lui-même pour le débrancher.

• Ne pas manipuler l’appareil les mains mouillées.

• Placer l’appareil sur une surface plane, horizontale, sèche et non glissante.

• Veiller à ne pas mettre l’appareil au bord de la table ou du plan de travail pour éviter qu’il ne 
bascule.

• S’assurer que le cordon d’alimentation et toute éventuelle rallonge électrique ne soient pas 
disposés aux endroits de passage pour éviter tout basculement.

• Ne jamais déplacer l’appareil lorsqu’il est en fonction.

• Ne jamais utiliser l’appareil à l’extérieur.

• Ne pas utiliser l’appareil près d’un point d’eau.

• Ne pas placer l’appareil près d’une source de chaleur et éviter que le cordon d’alimentation 
touche une surface chaude.

• L’appareil doit être protégé du gel. Ne jamais le laisser dans une voiture en hiver, ou dans tout 
autre lieu soumis au gel, pour éviter tout endommagement.

L’appareil devient chaud lors de son utilisation et le reste un certain temps 
après emploi. Le manipuler exclusivement par la poignée. Prendre garde aux 
dégagements de vapeur chaudeau niveau du couvercle et bec verseur.

RECOMMANDATIONS DE SÉCURITÉ PARTICULIÈRES

• L’appareil devient chaud lors de son 
utilisation et le reste un certain temps 
après emploi. Manipuler le pot à lait 
exclusivement par la poignée.

• Prendre garde aux dégagements de 
vapeur chaude au niveau du couvercle et 
du bec verseur.

• Éviter impérativement toute projection 
et toute entrée d’eau ou de quelque 
liquide que ce soit à l’intérieur de la base 
chauffante et au niveau des boutons de 
commande.

• Utiliser uniquement le pot à lait fourni 
avec la base chauffante fournie.

• Ne jamais remplir le pot à lait au-delà 
de sa limite maximale. Si le pot à lait est 
trop rempli, une partie de la préparation 
peut être éjectée par le bec verseur ou 
déborder par le couvercle.

MISE EN GARDE : toujours utiliser le pot à lait couvercle fermé. Ne pas ouvrir le 
couvercle lorsque l’appareil est en fonction.

• Ne pas remplir le pot à lait par son bec 
verseur ou lorsqu’il est posé sur sa base 
chauffante.
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• Afin d’éviter tout danger, poser l’appareil 
sur un support non sensible à la chaleur 
et l’éloigner au moins de 20 cm des murs.

•  Ne rien poser sur l’appareil. L’espace au-
dessus de celui-ci doit être dégagé.

ATTENTION ! S’assurer que l’appareil soit à l’arrêt avant de retirer le pot à lait de sa 
base.

• Ne pas faire fonctionner l’appareil à vide.

• Cet appareil est exclusivement utilisable avec du lait d’origine animale, des boissons végétales, 
de l’eau, du chocolat, du café ou de la chicorée soluble, des préparations cappuccino en poudre. 
L’usage de tout autre aliment (pralin, noisette, nougat…) est strictement interdit.

• Ne pas introduire d’objet par les ouvertures du pot à lait et/ou de la base chauffante.

• Avant d’utiliser l’appareil, vérifiez l’absence de corps étranger dans le pot à lait.

• Ne pas placer le pot à lait dans un four à micro-ondes ou dans un four.

• S’assurer que la base chauffante et le pot à lait soient complètement secs avant de brancher 
l’appareil.

• S’assurer que le pot à lait est convenablement mis en place avant de faire démarrer l’appareil.

• Ne pas retirer le couvercle pendant l’utilisation, ne pas utiliser sans couvercle, ne pas ajouter quoi 
que ce soit dans le récipient pendant l’utilisation. 

• Ne jamais utiliser d’autres accessoires que ceux livrés avec l’appareil.

• Utiliser uniquement la base chauffante fournie avec l’appareil.

• Les boissons préparées par l’appareil peuvent être chaudes, prendre garde lors du service.

• Ne pas chauffer excessivement les aliments.  

• S’assurer que l’appareil soit éteint avant de retirer le pot à lait de la base chauffante.

• Ne jamais utiliser d’éponge abrasive et/ou de détergent abrasif pour nettoyer l’appareil.

• Éviter tout contact avec les pièces mobiles, prendre particulièrement garde aux longs cheveux, 
foulards, colliers, etc.

• Ne pas débrancher le cordon d’alimentation lorsque l’appareil est en fonction.

• Débrancher l’appareil lorsqu’il n’est pas utilisé et au moment du nettoyage. 

• Laisser refroidir l’appareil avant de le nettoyer.

• Ne jamais utiliser l’appareil comme élément de chauffage.

• S’assurer que le cordon d’alimentation n’entre pas en contact avec les parties chaudes de 
l’appareil.

• Ne pas ranger l’appareil lorsqu’il est encore chaud. Le laisser refroidir à l’air libre auparavant.

MISE EN SERVICE
DÉBALLAGE
• Déballez l’appareil et retirez tous les sachets en plastique, cartons et papiers qui protègent les 

différentes pièces.

• Conservez les éléments d’emballage.

• Ne laissez jamais les sachets en plastique à la portée des enfants.

• Retirez aussi les éventuelles étiquettes auto-adhésives susceptibles d’être apposées sur l’habillage 
du produit ou tout autre éventuel feuillet d’information.

NETTOYAGE

• Procédez au nettoyage tel que précisé 
dans la rubrique « Nettoyage et 
entretien » de la présente notice.

• Assurez-vous que les pièces soient sèches avant de procéder à l’utilisation de l’appareil.

UTILISATION
PRÉPARATION D’UNE BOISSON CHAUDE

• Ôtez le pot à lait de la base chauffante si ce dernier y est positionné. Assurez-vous que le bec 
verseur est parfaitement positionné, sans quoi des fuites pourraient survenir. 

• Versez la quantité de lait, eau ou boisson végétale souhaitée, sans dépasser la limite maximale 
indiquée sur le pot à lait (4 cups = 900 ml).

• Ajoutez la quantité souhaitée de préparation soluble : chocolat (sucré ou non), café, chicorée, 
préparation cappuccino, etc. 

Attention ! Ne pas faire fonctionner la chocolatière sans couvercle.
Ne pas utiliser de chocolat en tablette, en pistoles ou en pépites ; ni de café en grains.

• Positionnez le couvercle sur le pot à lait veillez à le verrouiller et à faire coïncider la forme 
avancée du couvercle avec le bec verseur. 

• Placez le pot à lait sur la base chauffante en veillant à parfaitement enfoncer le contacteur 
électrique situé dans la poignée. 

• Branchez l’appareil.

• Glissez le bouton de commande vers la gauche, en mode émulsion et chauffe. 

• Laissez fonctionner 4 à 6 minutes selon la quantité de liquide contenue dans le pot à lait et selon 
le résultat attendu. 
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Attention ! Ne pas excéder 15 minutes de fonctionnement, sans quoi le lait risque 
d’accrocher.

• Une fois, la boisson prête, placez une tasse, un mug ou un bol sous le robinet verseur.

• Glissez le bouton de commande vers la droite, en mode émulsion seule. 

• Appuyez sur le loquet du bec verseur et laissez s’écouler la boisson. Au besoin, remontez le bec 
verseur en position pour stopper l’écoulement et changer de contenant.

• Lorsqu’il n’y a plus de boisson, stoppez l’émulsion en positionnant le bouton de commande sur 
Arrêt.

• Soulevez le pot à lait en le penchant délicatement vers l’arrière puis en le tirant vers le haut, videz 
l’éventuelle boisson restante.

• Procédez au nettoyage sans attendre en vous référant au paragraphe « Nettoyage et Entretien » 
de cette notice 

PRÉPARATION D’UNE BOISSON FROIDE

• Ôtez le pot à lait de la base chauffante si ce dernier y est positionné. Assurez-vous que le bec 
verseur est parfaitement positionné, sans quoi des fuites pourraient survenir. 

• Versez la quantité de lait, eau ou boisson végétale souhaitée, sans dépasser la limite maximale 
indiquée sur le pot à lait (4 cups = 900 ml).

• Ajoutez la quantité souhaitée de préparation soluble : chocolat (sucré ou non), café, chicorée, 
préparation cappuccino, etc. 

Attention ! Ne pas utiliser de chocolat en tablette, en pistoles ou en pépites ; ni de 
café en grains.

• Positionnez le couvercle sur le pot à lait veillez à le verrouiller et à faire coïncider la forme 
avancée du couvercle avec le bec verseur. 

Attention ! Ne pas faire fonctionner la chocolatière sans couvercle.

• Placez le pot à lait sur la base chauffante en veillant à parfaitement enfoncer le contacteur 
électrique situé dans la poignée. 

• Branchez l’appareil.

• Glissez le bouton de commande vers la droite, en mode émulsion. 

• Laissez fonctionner 4 à 6 minutes selon la quantité de liquide contenue dans le pot à lait et selon 
le résultat attendu. 

• Une fois la boisson prête, placez une tasse, un mug ou un bol sous le robinet verseur.

• Laissez fonctionner l’appareil le temps du service, toujours en mode émulsion seule. 

• Appuyez sur le loquet du bec verseur et laissez s’écouler la boisson. Au besoin, remontez le bec 

verseur en position pour stopper l’écoulement et changer de contenant.

• Lorsqu’il n’y a plus de boisson, stoppez l’émulsion en positionnant le bouton de commande sur 
Arrêt.

• Soulevez le pot à lait en le penchant délicatement vers l’arrière puis en le tirant vers le haut, videz 
l’éventuelle boisson restante.

• Procédez au nettoyage sans attendre en vous référant au paragraphe « Nettoyage et Entretien » 
de cette notice 

CONSEILS

• Vous pourrez utiliser du lait d’origine animale (vache, chèvre…), de type écrémé, demi-écrémé ou 
entier, de l’eau ou des boissons végétales (amandes, noisettes, soja, riz, épeautre…)

• Plus le lait ou la boisson végétale contiendra de matière grasse plus onctueuse et généreuse sera 
la mousse. Les meilleurs résultats sont obtenus avec du lait entier ou des boissons végétales 
amande ou noisette.

• Vous pourrez utiliser de la poudre chocolatée sucrée ou non sucrée ; du café ou du décaféiné 
lyophilisé ; de la chicorée lyophilisée ou liquide ; des préparations cappuccino, latte machiatto du 
commerce.

• Vous pourrez aussi utiliser de la sauce chocolat du commerce (topping).

Attention ! Ne pas utiliser de chocolat en tablette, en pistoles ou en pépites ; ni de 
café en grains.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Attention ! 
• Avant tout nettoyage, l’appareil doit être 
débranché et refroidi.

• N’immergez en aucun cas le corps de 
l’appareil et le cordon d’alimentation dans 
l’eau ou dans quelque liquide que ce soit.

• Aucune pièce n’est compatible 
lave-vaisselle.

• Les boutons de commande ne doivent en 
aucun cas être exposés à l’humidité.

• N’utilisez pas de produits chimiques ou 
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de nettoyants abrasifs ou de laine d’acier 
pour nettoyer les différentes pièces de 
l’appareil.

Nettoyage avant la première mise  
en service
1.  Lavez le pot à lait, le bec verseur, le cou-

vercle avec de l’eau savonneuse. Rin-
cez-les et séchez-les correctement.

2.  Nettoyez les autres parties de la ma-
chine avec un chiffon doux et humide.

Nettoyage après utilisation
Il est préférable de procéder au nettoyage dès la fin de l’utilisation de l’appareil, le nettoyage en 
sera grandement facilité.

• Débranchez l’appareil et laissez refroidir 
l’appareil avant de le nettoyer.

• Soulevez le pot à lait en le penchant 
délicatement vers l’arrière puis en le 
tirant vers le haut, videz l’éventuelle 
boisson restante.

• Lavez le pot à lait, le bec verseur, le 
couvercle avec de l’eau savonneuse. 
Rincez-les et séchez-les correctement.

• Nettoyez les autres parties de la machine 
avec un chiffon doux et humide.

 Attention ! Ne jamais immerger la 
base chauffante et/ou le socle dans l’eau 
ou dans quelque liquide que ce soit.

RECETTES
↘ Chocolat chaud – 2 portions
400 ml de lait entier

2 cuillères à soupe de chocolat en poudre

Sucre en poudre, selon votre goût (facultatif)

Disposez le lait, puis le chocolat en poudre et éventuellement le sucre dans le pot à lait. 

Glissez le bouton de commande vers la position souhaitée.

Laissez fonctionner 4 à 8 minutes pour obtenir une mousse onctueuse, servez.

↘ Café au lait – 2 portions
200 ml d’eau

200 ml de lait entier

2 cuillères à café de café soluble (plus selon votre goût)

Sucre en poudre, selon votre goût (facultatif)

Disposez le lait, l’eau puis le café en poudre et éventuellement le sucre dans le pot à lait. 

Glissez le bouton de commande vers la position souhaitée.

Laissez fonctionner 4 à 8 minutes pour obtenir une mousse onctueuse, servez.

↘ Café crème et vanille – 2 portions
300 ml d’eau

150 ml de lait entier

2 cuillères à café de café soluble (plus selon votre goût)

½ cuillère à café de vanille liquide

1 pincée de cannelle

Sucre en poudre, selon votre goût (facultatif)

Crème fouettée

Disposez le lait, l’eau, le café en poudre, la vanille, la cannelle et éventuellement le sucre dans le 
pot à lait. 

Glissez le bouton de commande vers la position souhaitée.

Laissez fonctionner 4 à 8 minutes pour obtenir une mousse onctueuse, servez. Agrémentez de 
crème fouettée.
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↘ Mokkaccino – 2 portions
350 ml de lait entier

80 ml d’eau

2 cuillères à café de café soluble (plus selon votre goût)

2 cuillères à soupe de chocolat en poudre (plus selon votre goût)

Sucre en poudre, selon votre goût (facultatif)

Disposez le lait, l’eau, le café en poudre, le chocolat et éventuellement le sucre dans le pot à lait. 

Glissez le bouton de commande vers la position souhaitée.

Laissez fonctionner 4 à 8 minutes pour obtenir une mousse onctueuse, servez. 

↘ Chocolat chaud aux épices – 1 portion
180 ml de lait entier

50 ml d’eau

3 cuillères à soupe de chocolat en poudre (plus selon votre goût)

½ cuillère à café de cannelle moulue

1 pincée de piment en poudre

Sucre en poudre, selon votre goût (facultatif)

Disposez le lait, l’eau, le chocolat en poudre, la cannelle, le piment et éventuellement le sucre 
dans le pot à lait. 

Glissez le bouton de commande vers la position souhaitée.

Laissez fonctionner 4 à 8 minutes pour obtenir une mousse onctueuse, servez. 

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

Puissance : 600 W

Tension d’utilisation : 220-240 V ~ 50/60 Hz 

ACCESSOIRES
Vous trouverez l’ensemble des accessoires de nos produits sur notre site :
www.accessoires-electromenager.fr

Toute utilisation de produits non recommandés par Siméo entraîne l’annulation de la garantie.

NOTA 
La garantie est définie sur le bulletin de garantie joint. Elle ne couvre pas l’usure normale. Le fabricant ne 
peut être tenu responsable de dommages éventuels causés par un usage ou une installation incorrecte, 
impropre, erronée, déraisonnable, non conforme à la notice, ou par des réparations effectuées par un 
personnel non qualifié.

Appareil exclusivement destiné à une utilisation domestique

DESTRUCTION DE L’APPAREIL
Merci de respecter les recommandations ci-dessous : 

- Vous ne devez pas vous débarrasser de cet appareil avec vos déchets ménagers

- Un système de collecte sélective pour ce type de produit est mis en place par les communes, 
vous devez vous renseigner auprès de votre mairie afin d’en connaître les emplacements.

En effet, les produits électriques et électroniques contiennent des substances dangereuses qui ont des 
effets néfastes sur l’environnement ou la santé humaine et qui doivent être recyclées.

À JETER

POLYSTYRÈNE ET
FILM PLASTIQUE

ÉTUI CARTON

À RECYCLER

CONSIGNE POUVANT VARIER LOCALEMENT > WWW.CONSIGNESDETRI.FR

Document et visuels non contractuels - Caractéristiques susceptibles d’être modifiées sans préavis. 
Les illustrations du produit de cette notice peuvent varier quelque peu du produit actuel.


